Menu Palais du Bonheur

Specialités de la Maison

S1
S2
S3
S4
S5
S6
S7
S8
S9
S10
S11
S12
S13
S14
S15
S16
S17
S18
S19
S20
S21
S22
S23

Queue de langouste & la sauce piquante ou au sel et poivre
Gambas entiéres grillées

Crabes en mue au sel et poivre

Crevettes géantes & la sauce gingembre
Crevettes géantes au sel et poivre

Pinces de crabes sautées a 1’ ail

Pinces de crabes sautées au sels et poivre
Crabes farcis ( 2 piéces )

Poulet a 1’ail et au poivre

Poulet en beignet sauce au citron

Poulet frits au cing parfums

Cuisses de grenouilles frits au sel et poivre
Cuisses de grenouilles sautees a 1’ ail
Cailles roti aux cing parfums

Canard sauté a la sauce gingembre

Canard laqué a la Pékinoise ( pour 2 personnes — 4 services )
Travers de porc frits au sel et poivre
Brochettes de poulet grillées

Brochettes d agneau ou de boeuf grillées
Fondue Chinoise ( pour 2 personnes)

Marmite aux huits trésors

Marmite aux fruits de mers

Turbot & la vapeur

Specialités Thailandaises
Tous nos plats Thai sont piquants

T1
T2
T3
T4
T5
T6
T7
T8
T9
T10
T11
T12

Soupe de poulet & la citronnelle

Soupe de poisson & la citronnelle

Soupe de fruits de mer & la citronnelle

Salade de boeuf ou crevettes épicée

Salade de fruits de mer epicée

Salade d’ ananas aux crevettes epicées et citronnelle

Crevettes sautées au basilic sur plaque chauffante

Coquilles St Jacques sautées au basilic sur plaque chauffante
Filet de poisson ou Calamars sautés au basilic sur plaque chau
Poulet ou Boeuf , Agneau sautés au basilic sur plaque chauffan
Poulet ou Boeuf , Agneau au saté sur plaque chauffante

Poulet ou Boeuf , Agneau au curry et jus de coco
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T13

Riz sauté & la Thailandaise

Cuisine & la vapeur

Tous nos vapeurs sont fait Maison

V1 Raviolis aux crevettes ( Ha-kao)
V2 Bouchées aux crevettes ( Siomai )
V3 Bouchées au porc( Siomai )

V4 Bouchées au poulet

V5 Croissants farcis du Chef

V6 Assortiments de fritures

V7 Raviolis aux coquilles St Jacques
V8 Assortiments de vapeurs ( 6 pieces)
V9 Raviolis aux légumes

V10 Raviolis au poisson

V11 Gateau de riz frits Hamsuikok

V12 Brioches au porc roti

Potages

1 Potage Maison aux fruits de mer

2 Potage aux raviolis de crevettes

3 Potage aux oeufs

4 Potage a la Pékinoise

5 Potage de crabe aux asperges

6 Potage de poulet et aux vermicelles Chinois
7 Potage de porc aux légumes piquantes

Hors d’ oeuvres

8 Salade de poulet aux épices

9 Salade Chinoise au poulet

10 Salade Chinoise aux crevettes ou au crabe
11 Nems aux crevettes

12 Salade Chinoise au Méduse

13 Nems au porc

14 Rouleau de printemps (froid)

15 Petits beignets au curry (samoussa)
16 Croquettes de crevettes frites

17 Toast de crevettes frits

18 Raviolis grillés ( 6 piéces)

19 Omelette Foo Yong ( aux légumes )

Crustacés et Poissons

€ 10.
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20 Coquilles St—Jacques en beignet

21 Crevettes en beignet

22 Crevettes sautées aux légumes

23 Crevettes sautées a la sauce aigre—douce
24 Crevettes sautées au curry

25 Crevettes sautées sauce haricot noir

26 Crevettes sautées a la sauce piquante

27 Trois merveilles sautées nature aux légumes

28 Coquilles St—Jacques sautées & 1 ail

29 Coquilles St—Jacques sautées sauce piquante

30 Calamar sauté aux légumes

31 Calamar sauté aux sels et poivre

32 Filet de poisson & la vapeur

33 Filet de poisson & la sauce piquante

Volailles

34 Poulet sauté aux amandes

35 Poulet sauté & la sauce piquante

36 Poulet frit a la sauce gingembre

37 Poulet saute & 1’ ananas

38 Poulet au curry

39 Filet de canard aux champignons noirs
40 Filet de canard frit aux cing parfums
41 Filet de canard roti

42 Filet de canard sauce piquante
40A Magret de canard avec les crepes

Viandes

43 Porc & la sauce aigre—douce

44 Porc sauté & la sauce piquante

45 Travers de porc roti

46 Travers de porc frits sauce caramelisée
47 Boeuf sauté aux oignons

48 Boeuf sauté sauce piquante

49 Boeuf sauté & la Pékinoise

50 Gigot d’ agneau sauté & la Pékinoise

51 Gigot d’ agneau sauté & la sauce piquante

Legumes , Nouilles et Riz

ONONORONONONONONONONONONORO

ONONORONONONONONONO

ONONONONONONONONO!

16.
12.
13.
13.
13.
13.
13.
14.
16.
16.
11.
11.
12.
12.

00
50
50
50
50
50
50
50
00
00
50
50
50
50

.50
.50
.50
.50
.50
.50
.50
.50
.50
.00

.50
.50
12.
12.
.50
10.
.50
11.
11.

50
50

50

50
50



52 Germes de soja sautés nature

53 Ragout de légumes Chop—Suey

54 Choux blanc ou légumes verts sautée a 1 ail

55 Paté de soja frit sauce piquante

56 Paté de soja piquant au porc (Mapotofu)

57 Nouilles Chinoise sautées & la mode familiale

58 Nouilles Chinoise sautées au poulet

59 Nouilles Chinoise sautées aux crevettes ou boeuf

60 Nouilles Chinoise sautées nature

61 Soupe Chinoise de nouilles familiale

62 Vermicelles de riz sautés aux légumes

63 Vermicelles de riz sautés au curry & la Singapourienne
64 Riz sauté & la Cantonaise

65 Riz sauté aux crevettes ou boeuf

66 Riz gluant

67 Riz nature

68 Paté de soja grillé aux sels et poivre

69 Bobuns ( vermicelles de riz sautees au boeuf et nems)

MENU A 10 EUROS MENU A 12 EUROS DU MIDI
MENU A 17.50

MENU A 23.00

MENU VAPEUR A 17.00

MENU DUO A 59. 00
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